Gerdstet' Brot

mit dem Aroma von Krautern, Knoblauch und zwiebeln
Allerley Zutaten fiur einen FraB fir etwa zehn der Rittersleut:

Eine Halfte von einer Gemiisezwiebel

Zwey Zehen vom Knoblauch

Speck vom Schwein in feine Wirfel geschnitfen (Raucherschinken)
Eine ordentliche Menge vom Fett (Margarine, Butter, 0l)
Kraufer eurer Wahl (Petersilie, Schnittlauch,...)

Zehn Scheiben des Brotes eurer Wahl

So wird’s gemachet

Evhifzt eine ordentliche Menge vom Fett in einer Pfanne (da das Brot je nach GréBe der
Pfanne machfig viel Fett zieht, heibt .ordentlich® hier wirklich ORDENTLICH). Sodann
figt den speck hinzu und lasst ihn anbraten, anschlieBend gebt zwiebeln und Knoblauch
hinzu, Sobald die Zwiebeln goldgelb sind und der Knoblauch seinen Duft entfaltet,
streut die Krauter dariiber. Verrihet alles ordentlich, fugt bei Bedarf noch etwas Fett
hinzu. Nun legt die Brote in den Sud und rdstet sie, solange ihr es wiinsoht,

Nun serviert das Brot, befraufelt es mif dem Zwiebel—, Knoblauch—, Specksud und fligt
nach Wahl eurer Gefahrten Wurst, Schinken oder Kase hinzu... Mége es euch wohl
bekommen,



